oele %uisa

Welkom bij Brasserie Goeie Louisa. Onder de vakkundige leiding
van chef-kok Jules Borninkhof bereiden we in de oudste
kloosterkeuken van Nederland dagelijks klassieke gerechten,
zorgvu|o|ig somenges’re|o| meft seizoensgebonden ingredién’ren uit
onze eigen regio.

Gastheer Koen Roelofs en zijn toegewijde team ontvangen u
graag in een informele en gastvrije omgeving, waar uw ervaring
centraal staat. Naast onze ui’rgebreide menukaart, presenteren
we met trots een zorgvuldig somenges’re|o|e wijnkaart die perfec’r

aansluit op onze gerechten.

Bij Brasserie Goeie Louisa draait alles om genieten, op elk
moment van de dog. We kijken er naar uit om u mee tfe nemen in
onze culinaire beleving!




Naast onze & la carte gerechfen kunt u ook kiezen
voor een, door de chef-kok samengesteld, 3 of 4
gangen chef's menu.

3-gongen menu van de chef

51

4-gangen menu van de chef

59

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas.

Geef gerust uw allergieén en/of dieetwensen aan bij
één van onze collega's.




A LA CARTE

DINER

Voorgerechten
Ossentong

ougurk, kctpper’rjes, reHich, mierikswortel

18

Skrei
oordpeer, kerrie, omonde|, b|eekse|o|erij

18

Peterseliewortel wg

gerookte ui, schapenyoghurt, parelgort

16

Tussengerechten
Zwezerik

bospeen, sjo|o’r, bies|ool<, koh(sjus

25

Hollandse fles
ge|e koo|, ansjovis, dashi

20

Tortellini ‘en papillotte’ vy
truffel, Parmezaan
18
Q9 Vegetarisch

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.

Voor vragen staan we graag tot uw beschikking.




A LA CARTE

DINER

Hoofdgerechten
BBQ varkensnek ‘Baambrugge’

kno|se|c|erij, Qppe|sfroop, oesterzwam, spruit

28

Zeeduivel

prei, po|ing, krie|, di||e, Vichyssoise

29
Koolraap ®s
Oudwijker Fiore, |ctvos, |ofsoorfen, boekweif, soubise
27
Ny
S Q8
o e Nagerechten

Panna cotta @

b|oeo|sinooso|ope|, venkel, witte chocolade

13

Pure chocolade

peer, hazelnoot, praliné s

13

Kaasselectie &g
krenfenbo|, kweepeer
16
Q9 Vegetarisch

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.

Voor vragen staan we graag tot uw beschikking.
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Naast onze |unchgerech+en kunt u ook kiezen voor
een, door de chef-kok samengesteld, 2 of 3 gangen
chef's menu.

2-gangen menu van de chef

46

3-gangen menu van de chef

51

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas.

Geef gerust uw allergieén en/of dieetwensen aan bij
één van onze collega's.




A LA CARTE

LUNCH

Bouchée a la reine 18
wild zwijnragout, chompignon, pe*ersehe

supplememL wintertruffel

Brioche met hoeve-ei ®s 16

oesterzwam, bosui, drogon

Baguette rib-eye 18

choucroufe, mosferd, ougurk, witte ui

Caesar salade 20
little gem, hoeve-ei, ansjovis, spek,

kip, Parmezaan

Lofsalade ®s 18
witlof, roodlof, Oudwijker Colosso,

wal noot, peer

Steak frites 29
dry—oged |eno|e, haricots verts,

Bearnaise

Poisson du jour dagprijs

verse aanvoer van onze visboer

uit Yerseke

Qs Vegetarisch

Onze gerechfen kunnen o”ergenen bevatten.
Voor vragen staan we graag fot uw beschikking.




