
Collectie Omnivo  r

GUSTATIO
Royal Belgian Caviar, citroen & aangezuurde room 

Toast ‘Cannibale’, lam, Garum & daslook

Hondshaai terrine, zuring & klaver

Groente boeket ‘Lente’ © Signatuur Leon Mazairac    

          

MENSAE PRIMAE 
Kreeft & Kalf ‘Cyclades’
Kapper, oregano & Nederlandse Feta
Coulis met zee-egel & venkel 

Intermezzo
Gevuld ‘’Marigold” eitje met Massala & bokking
Van Wees Amsterdam’ Jenever

Terrine van konijn
Waterkers, alikruiken en truffel

Raviolo
Morieljes & spinazie
Spar & 4 jaar oude brokkel

Rund van Meesterslager Ter Weele ‘Tagliata’
Vinaigrette van ‘Doktorenhof’ azijn met walnoot
Belgische saffraan & raapsteel 

MENSAE SECONDAE
Kaaswagen met 5 geselecteerde kazen 
Geserveerd met garnituren

Silken Tofu
Kervel, citrusijs & zonnebloempitten
&
Wafel 
Rabarber 

4-gangen (zonder     &        ) 
5-gangen ( zonder        )
6-gangen
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4-gangen (zonder     &        ) 
5-gangen ( zonder        )
6-gangen

Collectie Vis noch vl  es

GUSTATIO
Asperge & varen kaviaar, citroen & aangezuurde room 

Toast ‘Vègetal’, biet, Garum & daslook

Vichysoisse & gerookte sorghum

Groente boeket ‘Lente’ © Signatuur Leon Mazairac           

         

MENSAE PRIMAE 
Courgettebloem en geroosterde prei
Kapper, oregano & Nederlandse Feta

Intermezzo
Gevuld ‘’Marigold’’ eitje met Massala   
Jenever van Van Wees Amsterdam

Raap, truffel en knolselderij 
Waterkers & sabayon van Geuze bier

Raviolo
Morieljes & spinazie
Spar & 4 jaar oude brokkel

Asperges van de Japanse BBQ
Vinaigrette van ‘Doktorenhof’ azijn met walnoot
Belgische saffraan & raapsteel                                                                                                                                             

MENSAE SECONDAE
Kaaswagen met 5 geselecteerde kazen
Geserveerd met garnituren 

Silken Tofu
Kervel,  citrusijs & zonnebloempitten 
&
Wafel 
Rabarber 
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A LA CARTE

VOORGERECHTEN        
Kreeft & Kalf ‘Cyclades’
Kapper, oregano & Nederlandse Feta
coulis met zee-egel, venkel en bottarga    

Raap, truffel en knolselderij
Waterkers & sabayon van Geuze bier 

Belgische steur & Oester
Platte kaas & Royal Belgian Caviar (15 gram) 

Rund van Meesterslager ter Weele
Als tartaar met Mirasol peper & sour corn                                                                                                                           

HOOFDGERECHTEN
Gepocheerde zeetong 
Grijze garnaaltjes, aardappel & karnemelk
Sauce vin Jaune van Domaine Dugois

Asperges van de Japanse BBQ
Vinaigrette van ‘Doktorenhof’ azijn met walnoot
Belgische saffraan & raapsteel 

Rund van Meesterslager Ter Weele ‘Tagliata’
Vinaigrette van ‘Doktorenhof’ azijn met walnoot
Belgische saffraan & raapsteel  

Poulet Noir ‘en cocotte’                          
Vijgenblad, sauce Albufera & pomme croquettes                                         
(per 2 personen te bestellen)

NAGERECHT
Kazen van de wagen
Lokale selectie van Frederic van Tricht, Antwerpen
                                                                    
Silken Tofu
Kervel, citrusijs & zonnebloempitten 
&
Wafel 
Rabarber
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