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LOUISA

Gebrande kabeljauw

met verschillende bereidingen van asperge en daslook

Okonomiyaki 

met tonkatsusaus en zalm 

Lamsschouder 

met pommes Anna en een lamsjus

Kaasselectie  

(inter)nationale kazen

Rabarber

met hibiscus en yoghurt

PLUS ULTRA*

Crémeux van bisque  

met langoustine en citrus

Salade van asperges 

en crème van doperwten

Raviolo 

gevuld met Stellendamse garnalen in sauce beurre blanc

Lamsrack van het Texels lam 

met geroosterde asperges en lamsjus

Kaasselectie  

(inter)nationale kazen

Bananen sorbet

met marshmallow van kokos en pure chocolade 

Menu

3-gangen 51 (zonder ,  )

4-gangen 59 (zonder  )

5-gangen 67

 Wijnen

26

30

34

Menu

4-gangen 78 (zonder ,  )

5-gangen 92  (zonder  )

6-gangen 105

Wijnen

43

54

66

Eventuele dieetwensen of allergieën vernemen wij graag vooraf.

*Dit menu is beschikbaar voor groepen variërend van 10 tot 30 personen


